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INTRODUCAO Qe 0o cF L y
R ——

A desodorizagdo, uma das etapas da refinagdo de Sleos vegetais, & a principal fonte de
emissdo de substincias portadoras de odores que provocam incdmodos a populagido exposta a

essas substéncias.

Neste processo sao eliminadas as substancias que conferem sabor e odor desagradiaveis aos
dleos e gorduras. Na realidade a desodorizagdo & uma etapa final para eliminar os compos -
tos indesejaveis, pois parte dessas substincias sao tratadas em etapas anteriores tais co-
mo a neutralizagdo e brangueamento, porém neste artiqo sd trataremos da desodorizagao, por
se tratar de principal fonte de emissdo de odores desagradéveis;

DESODORIZACEO DE OLEOS. VEGETAIS

A desodorizagdo & uma operagao que remove principalmente os materiais volateis presentes
no 6leo os quais conferem sabor e odor ao dleo, isto &, esta operag¢do pode ser considerada
um processo de destilagdo com vapor de arraste das substancias volateis.

A operagdo & feita a alta temperatura para aumentar a volafilidade dos componentes odorifg

ros.

Devido a existé@ncia de varios tipos de O6lcos vegetais, seria muito dlficil listar todos os

componentes desses dleos que produzem sabor e odor.

Esses componentes foram identificados como cetonas, aldeidos e Acidos graxos livres em va-
‘rios tipos de bleos. A concentragao dessas substéncias & geralmente baixa variando de 0,1
a l,0%. ‘

Experiéncias tem comprovado que a remogdo de sabor e odor do 6leo correlacionam-se dc for-
ma direta com a redugio de icidos araxos livres. E provavel entdo que as pressdes dc vapor
e os pesos moleculares das substincias odoriferas sejam da mesma ordem de grandeza dos aci

dos graxos com 12 a 18 atomos de carbeno,

Se um Sleo tiver uma concentracio de dcldos graxos livres de 0,1% terdo um odor que serdo
] N

eliminados quando o teor de acidos graxos livres for rcduzldo para 0,01 a 0,03%.
i
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PROCESSOS DE DESODORIZACAO

Ha uma série de sistemas de desodorizagao em uso atualmente, porém podemos classifica-los
sob trés formas bisicas.

a. Processo por Batelada

b. Processo Semi~Continuo

¢. Processo Continuo

a) Processo por Batelada

£ um sistema clissico, onde o 8leo frio & introduzido no desodorizador. As partes com-
ponentes principais, fiqura 1, consistem de desodorizador com serpentinas de aquecimen
to, sistema de vacuo para aarantir baixa pressio absoluta, vaporizador de Dowtherm, ser
pentina de res€riamento a 3aqua para redugdo de temperatura do &6leo e um superaquecedor

de vapor.

Figura 1 - Desodorizagdo por Batelada
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No lugar das serpentinas de aquecimento pode-se usar um trocador de calor.
1

b) Processo_Scmi-Continuo

Consiste principalmente de uma carcaca cilindrica, vertical nratos onde inje-

tamos vapor de arraste, fiaura 2.
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c)

0 6leo & aquecido nos pratos superiores por meio de vapor e pela condensagao de
Dowtherm. Os intermedidrios sio os pratos desodorizadores, e no Gltimo se faz o resfria
mento do 6leo. A maior proporgdo de vapor €& injetada nos pratos desodorizadores' para ar
rastar os volatelis.

A principal vantagem deste sistema & que todos os pratos do desodorizador estdo sob o

mesmo alto vacuo e todo o 6leo ira receber idéntico tratamento.

Processo: Continuo

Neste sistema o 6leo & continuamente introduzido na segdo de desaeragao, mantida em al-
to vacuo;, portanto alguns materiais volateis e a umidade ser@o removidos a baixa tempe-
ratura, figura 3. Do desaerador o 8leo ird passar por um trocador de calor, sofre um

pré-aquecimento e ja dentro da coluna, os volétei§ serao arrastados por uma corrente de

vapor em sentido contra-corrente ao Sleo.

Figura 3 - Desodorizagdo Continua
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Os acidos graxos volateis e o vapor serdo removidos no topo da coluna por meio de um
ejetor, descarrcgando-os num condcnsador barométrico, e o dleo desodorizado sai pcla ba

se da torre, ¢ resfriado, filtrado e estocado.

FONTE D EMISSAO DE POLUENTES

0 desodorizador & um sistema fechado, onde os gases e vapores vao para os condcnsadores e

ejotores, de modo que as cmissocs de polucntes passam para a agua dos condensadores ¢ devi
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do ac elevado consumo de Agua, esta serd utilizada em circuito fechado, conforme figura 4

abaixo.

Figura 4 - Sistema de Vdeuo e Circuito das Aguas
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* A Aqua do pogo quente & resfriada nas torres de resfriamento, retornando aos condensadores

barométricos.

Tanto no pogo quente quanto na torre de resfriamento havera emanagdo de compostos odorife-

ros da aqua para o ar. .

Do grupo de compostos que causam emissbes de odores, alguns ja foram identificados como
sendo acido butirico, &cido acético, sulfeto de dimetila, acetaldeido, acetato de etila,
2-butanona, N-hexanol e 2-heptanona. Parece que sido preponderantemente dcldos, aldeidos
e cetonas aliféticas, de cadeia carbdnica relativamente curta, fatos que explicam a alta

volatilicdade e a dificil condensagao, além dos inertes tais como tocoferdis.

Além disso, a concentracao limite de percengdo & extremamente baixa para alguns dos compos-

tos,por exemplo:

aldeldo acético 0,21 ppm
sulfeto de dimetila 0,001 ppm '
acido butirico 0,001 ppm

dificultando consideravelmente a solucao do problema, tanto devido a concentragao como = a

quaptidade total, que é variivel em fungao das caracteristicas do Oleo processado.
SISTEMA DE CONTROLYE DE POLUENTES

como dissemos anteriormente, o odor emana da aqua para o ar. Portanto devemos evitar ou
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pelo menos retardar a saturacao da agua com estes componentes, além de evitar o contato

desta igua com o ar, através de um sistema realmente fechado.
Um primeiro passo & a recuperacdo do destilado por meio da condensagao.

Abajixando-se gradualmente a temperatura, ocorrerd condensacao de uma parte do destilado

sendo o vapor retirado praticamente inerte desse 19 condensador.

As condigdes de operacdo sdo baixa temperatura, alta pressao absoluta e baixas pressoes
parciais. O produto final ser& uma solucao de cor escura e praticamente isenta de umidade,
contendo tocoferdis, stigmasterdis, &cidos graxos e esterdis. Essa solugdo podera ser ven

dida para indistrias de produgdo de vitamina E.

0 recuperador de destilado pode ser de contato indireto, com serpentinas de resfriamento

ou de contato direto.

A mistura que deixa o ejetor & introduzida ao redor de 110 2C no condensador e recebe um
jato de destilado a 60 - 70 ¢C.

O destilado condensa a 100 9C e & resfriado num trocador de calor e recitlado para lavagem

dos gases.

Os gases gue ndo condensaram passam por um separador de goticulas e por um condensador ba-

rométrico (29 condensador) .

Evidentemente este sistema ndo recupera 100% do destilado, e a dgua embora em menor pro -

porgao, ainda estara contaminada.

Para evitar a passagem destes contaminantes para o ar, instalamos um trocador de calor, en

tre o pogo guente e a torre de resfriamento.

Assim, a Agua do poco quente € enviada ao trocador de calor e deste para o 29 condensador,

formando um circuito fechado.

A Agua limpa da torre resfria a adgua contaminada no trocador de calor, retornando para

torre de resfriamento,

A questdo agora & tratar os cgases incondensiveis que sao arrastados para O Ppogo quente .
provenicntes do .condensador barométrico.

Este pogo quente poderd ser vedado com uma iinica sajda para os gases odoriferos que . serao
enviados a um dos scquintes tratamentos: pds-queima, lavagem quimica, adsorgao ou ozoniza-

¢ao.

‘A lavagem quimica com oxidantes em meio alcalino transforma os aldeidos e cetonas em aci-

dos tarboxllicos, os cuais scrido neutralizados pelo meio alcalino. S o

Scqundo experiféncias em outros paises, o controle de odores através de pos-quceima mosgtrou
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ser o mais eficiente, e a lavagem com oxidantes (KMnO4 ou NaClO em baixa concentracgao) res
tringem a emanagdo de odores a poucos metros de distidncia da unidade.

0O excesso de agua do Pogo quente, ao ser retirado, deverd ser tratado com soda para neutra
1izd-10 e em sequida decanta-lo a fim de se retirar os saboes, antes de qualquer outro tra

tamento, visando eliminar os acidos organicos que poderiam apresentar odores desagradiveis.

Assim, o sistema completo pode ser esquematizado como na figura 5 a seguir,

Figura 5 - Sistema de Controle de Odor na Desodorizagao de Oleos
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CONCLUSAO

Apresentamos neste trabalho uma alternativa de controle que poderd acarretar uma mudanga
de equipamentos de processo, principalmente em indistrias mais antigas.

Se uma das desvantagens & a necessidade de substltuicao do préprio desodorizador e introdu
g¢do de um condensador de destilados (19 condensador), havera por outro lado a vantagem de
poder vender o destilado que contém os tocoferdis para fabricagido de vitamina E.

O controle consiste em substituir o desodorizador, caso o atual niao possa trabalhar numa
pressac de 1 a 5 mm.C.A., introduzir um recuperador de destilados (19 condensador) e ins -
talar um trocador de calor entrc o pogo quente e a torre de resfriamento, Com esse procedi
mento eliminar-se-ia o problema de emissio de substincias odoriferas na torre, uma vez




DCON—16, 8

que ndo haveria contato da dgha de resfriamento com os contaminantes.

Quanto ao controle do pogo quente, o mesmo podera ser feito através da instalagdo de pbs -
queimador, lavadores com substadncias quimicas como reagentes, adsorvedores ou ozonlzado -

res.
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